
MENU



Το «Εβίβα» είναι μια χαρούμενη έκφραση που σημαίνει 
«στην υγειά μας» ή «ζήτω». Συμβολίζει τη χαρά της 

συντροφιάς, το καλό φαγητό και τις όμορφες στιγμές που 
μοιραζόμαστε γύρω από το τραπέζι.

“Eviva” is a joyful expression meaning “cheers” or “long 
live.” It celebrates togetherness, good food, and the pleas-

ure of sharing moments around the table.

Στο Eviva Restaurant χρησιμοποιούμε ελαιόλαδο και ελιές 
δικής μας παραγωγής, μαζί με προσεκτικά επιλεγμένα 
ντόπια υλικά της κρητικής γης, για αυθεντικές γεύσεις 

γεμάτες φρεσκάδα.

At Eviva Restaurant, we use olive oil and olives from our 
own production, together with carefully selected local 
ingredients from Crete, creating authentic flavors full of 

freshness.



Ορεκτικά Appetizers
Ψωμί

Τζατζίκι

Πατάτες τηγανιτές

Τριλογία
από παραδοσιακές κρέμες

(ταραμοσαλάτα, φάβα, τυροκαυτερή)

Λαχανικά σχάρας
με μυζήθρα και βινεγκρέτ

Kαλιτσούνια
με κολοκύθι

και μυζήθρα (4 τεμ.)

Ντάκος με κριθαροκούλουρο,
μυζήθρα, ντομάτα και ελιές

Γαρίδα σαγανάκι
με σάλτσα ντομάτας, φέτα

Μύδια αχνιστά

Ντοματοκεφτέδες
με κρητικά μυρωδικά,

φέτα και γιαούρτι

Σαγανάκι γραβιέρα
με καρύδια

 Κολοκυθοανθοί

Τηγανιά κοτόπουλο αλά κρέμ

*Χταπόδι ξυδάτο

*κατεψυγμένο προϊόν

Bread

Tzatziki

French fries

Trilogy of
traditional spreads
(taramosalata, split peas, spicy cheese dip)

Grilled vegetables with
mizithra cheese and vinaigrette

Traditional “Kalitsounia”
with zucchini
and mizithra cheese (4 pcs.) 

Dakos with barley rusk,
mizithra cheese, tomato and olives

Shrimps saganaki
with tomato sauce, feta cheese

Steamed mussels

Tomato balls
with Cretan herbs, feta cheese
and yogurt

Gruyere saganaki
with walnuts 

Zucchini flowers,
stuffed with rice and cretan herbs

Pan-fried chicken a la cream

*Octopus in vinegar

*frozen product
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Μακαρονάδες Pasta
Χυλοπίτες της Φιλίας
με ντομάτα φρέσκια

και μυζήθρα

Καρμπονάρα
με απάκι, παρμεζάνα
και κρέμα γάλακτος

Μπολονέζ
με φρέσκο μοσχαρίσιο κιμα

και ντομάτα

*Γαριδομακαρονάδα

Παέγια *θαλασσινών για 2

Μακαρονάδα
ελαιολάδου και σκόρδου

με βασιλικό και ντομάτα καρέ

“Hilopites”, cretan pasta
with fresh tomatoes
and mizithra cheese

Carbonara
with apaki, parmesan
and heavy cream

Bolognese
with fresh ground beef
and tomato

*Shrimp spaghetti

*Seafood paella for 2

Al'olio
with garlic, oil, basil
and tomato
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Σαλάτες Salads
Χωριάτικη

 με ντομάτα, αγγούρι, πιπεριά,
κρεμμύδι, φέτα, ελιά

Κρητική
με παξιμάδι, ντοματίνια, αγγούρι,

πιπεριά, κρεμμύδι, μυζήθρα, γραβιέρα

Ντοματοσαλάτα
με μυζήθρα και πέστο βασιλικού

Πράσινη σαλάτα
με ντοματίνια, γραβιέρα,

καρύδια και μέλι

Σαλάτα με βραστά χόρτα
εποχής και λαχανικά

Greek salad
with tomato, cucumber, pepper,
onion, feta cheese, olive

Cretan salad
with rusk, cherry tomato, cucumber,
pepper, onion, mizithra cheese,
gruyere

Tomato salad
with mizithra cheese 
and basil pesto

Green salad
with cherry tomatoes, 
gruyere, walnuts and honey

Salad with boiled seasonal
greens and vegetables

Χοιρινή μπριζόλα

Φιλέτο κοτόπουλο

Αρνί παϊδάκι

Μπιφτέκι σχάρας μποσχαρίσιο

Ψαρονέφρι σχάρας
με γλυκόξινη σάλτσα

και αποξηραμένα φρούτα

Pork steak

Chicken fillet

Lamb chops

Beef patty platter

Grilled pork tenderloin
with sweet and sour sauce
and dried fruit
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SeafoodΘαλασσινά
Σαρδέλα ψητή

με χόρτα εποχής

Τσιπούρα Σχάρας
με χόρτα και λαδολέμονο

Τόνος σχάρας με χόρτα

*Χταπόδι σχάρας με φάβα

*Καλαμάρι τηγανιτό

Καλαμάρι γεμιστό

*Γαρίδα ψητή με φάβα

Ψάρι ημέρας, ρωτήστε μας!
• σερβίρεται με:

πατάτες τηγανητές, ή πατάτες baby,
ή βλήτα, ή ψητα λαχανικά

*κατεψυγμένο προϊόν

Grilled sardines
with seasonal greens

Grilled sea bream
with greens and lemon oil

Grilled tuna with greens

Grilled *octopus with split peas

Fried *calamari

Stuffed calamari 

Grilled *shrimp with split peas

Fish of the day – ask us!
• served with: french fries,
or baby potatoes, or vlita (boilled greens)
or grilled vegetables

* frozen product
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Μαγειρευτά
Μουσακάς

(μπεσαμέλ,κιμάς,μελιτζάνα, πατάτα)

Παστίτσιο
(μπεσαμέλ, κιμάς, μακαρόνια

Γεμιστά

Παπουτσάκια vegetarian
(μελιτζάνα, κόκκινη σάλτσα, φέτα)

Μπουρέκι
(πατάτα, κολοκύθι, μυζήθρα)

Μοσχάρι κοκκινιστό
σερβίρεται με πατάτες τηγανιτές

Moussaka
(béchamel, minced meat,
eggplant, potato)

Pasticcio
(béchamel, minced meat, spaghetti

Gemista
(stuffed vegetables, with rice
and cretan herbs)

Vegetarian papoutsakia
(eggplant with tomato sauce and feta)

Boureki
(potato, zucchini, mizithra)

Beef in tomato sauce
served with french fries

Greek cuisine
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Αναψυκτικά Refreshments
Κόλα

Κόλα zero

Γκαζόζα

Μπυράλ (ντόπια)

Πορτοκαλάδα

Λεμονάδα

Ice tea ροδάκινο

Ice tea λεμόνι

Ανθρακούχο νερό 250ml

Ανθρακούχο νερό 750ml

Νερό

Cola

Zero Cola

“Gazoza” Lemon soda

Byral (local)

Orangade

Lemonade

Ice tea, peach

Ice tea, lemon

Sparkling water 250ml

Sparkling water 750ml

Water
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Γλυκά Desserts
Κανταΐφι

με παγωτό

Ζουμερό
με παγωτό

Μπακλαβάς
με παγωτο

Γιαούρτι
με γλυκό του κουταλιού

Kadaifi
with ice cream

"Juicy" Chocolate cake
with ice cream

Baklava
with ice cream

Greek yogurt
with traditional spoon sweet

Μπύρες
Άλφα Βαρελίσια 300ml

Άλφα Βαρελίσια 500ml

Μύθος

Λύρα (ντόπια)

Μπύρα χωρίς αλκοόλ

Draft “Alfa” 300ml

Draft “Alfa” 500ml

Mythos

Lyra (local)

Beer 0% alcohol

Beers
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Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει
εάν δεν λάβει το νόμιμο

παραστατικό στοιχείο (τιμολόγιο ή απόδειξη).

By law, if the consumer does not receive
the legal proof of purchase

(receipt or invoice), he/she is not obliged to pay.

Κρασί Wine 
White / Red / Roze 1lt

White / Red / Roze 500ml

White / Red / Roze glass

Λευκό / Κόκκινο / Ροζέ 1lt

Λευκό / Κόκκινο / Ροζέ 500ml

Λευκό / Κόκκινο / Ροζέ ποτήρι
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Traditional
drinks
Ouzo “Varvagianni green”

Ouzo “Varvagianni blue”

Ouzo “Kazanisto”

Raki

Retsina

Βαρβαγίαννη πράσινο

Βαρβαγιάννη μπλε

Καζανιστό

Ρακί

Ρετσίνα
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